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EVENT OVERVIEW

Held from March 18–20, 2025, at the I.C.E International 
Exhibition Center in Hanoi, Food & Hospitality Hanoi 2025 
concluded with remarkable success, reaffirming its position 
as a key trade platform connecting both local and 
international businesses to the dynamic and fast-growing 
food, beverage, and hospitality market in Northern Vietnam.

This year’s edition showcased a wide range of high-quality 
products, state-of-the-art equipment, and innovative 
solutions across the F&B and hospitality sectors. Beyond 
the vibrant exhibition floor, the event featured a series of 
exciting highlights, including the Hanoi Salon Culinaire, 
Vietnam Barista Competition, Vietnam Aromaster 
Championship, World Aromaster Championship and the 
debut of the Asia’s Excellent Taste Awards in Vietnam.

In addition to product showcases and competitions, the 
event delivered exceptional value through a robust lineup of 
industry seminars, skills training sessions, and 
knowledge-sharing conferences, providing valuable insights 
and the latest trends for professionals across the industry.

Food & Hospitality Hanoi 2025 once again proved to be the 
leading international trade show for the F&B and hospitality 
community in Northern Vietnam, offering endless 
opportunities for business networking, market expansion, 
and long-term partnership building. Take a look at the 
impressive numbers that showcase the success of Food & 
Hospitality Hanoi 2025!

Diễn ra từ ngày 18 đến 20 tháng 03 năm 2025 tại Trung tâm 
Triển lãm Quốc tế I.C.E, Hà Nội, Food & Hospitality Hanoi 2025 
đã khép lại thành công rực rỡ, đánh dấu một kỳ triển lãm ấn 
tượng cả về quy mô lẫn chất lượng. Sự kiện tiếp tục khẳng định 
vai trò là nền tảng kết nối hiệu quả giữa các doanh nghiệp 
trong và ngoài nước với thị trường đầy tiềm năng tại khu vực 
phía Bắc Việt Nam trong lĩnh vực thực phẩm, đồ uống, nhà 
hàng và khách sạn.

Triển lãm năm nay mang đến không gian trưng bày đa dạng với 
hàng loạt sản phẩm thực phẩm, thiết bị và dịch vụ hiện đại cùng 
nhiều giải pháp đổi mới trong ngành. Bên cạnh hoạt động triển 
lãm, chuỗi sự kiện đi kèm đã tạo nên điểm nhấn nổi bật như: 
Cuộc thi Đầu bếp Tài năng Hà Nội, Cuộc thi Vietnam Barista 
Competition, Vietnam Aromaster Championship và World 
Aromaster Championship lần đầu tiên ra mắt tại Việt Nam – 
Giải thưởng Asia’s Excellent Taste Awards.

Không chỉ dừng lại ở hoạt động giới thiệu sản phẩm, triển lãm 
còn mang đến giá trị thiết thực thông qua các buổi tọa đàm 
chuyên ngành, huấn luyện kỹ năng và hội thảo chuyên sâu – 
nơi cập nhật xu hướng mới và chia sẻ kiến thức chuyên môn.

Food & Hospitality Hanoi 2025 một lần nữa khẳng định vị thế 
là sự kiện thương mại quốc tế hàng đầu trong ngành ẩm thực 
và dịch vụ nhà hàng – khách sạn tại miền Bắc, mở ra nhiều cơ 
hội hợp tác kinh doanh và phát triển bền vững cho cộng đồng 
doanh nghiệp trong và ngoài nước. Hãy cùng xem những con 
số ấn tượng thể hiện sự thành công của Food & Hospitality 
Hanoi 2025!

(*): EU, Germany, Greece, Italy, Norway, Poland, Spain, USA. Post show statistics were generated on 21 March 2025.

Gross Spanning Space
6,000 m2

Exhibitors
180+

International Pavilions
8

Countries/Regions
24+

Trade Visitors
7,626



EXHIBITOR ANALYSIS

VIRGILIO

ĐƠN VỊ TRƯNG BÀY NỔI BẬT | EXHIBITOR HIGHLIGHTS

DANH MỤC TRƯNG BÀY | EXHIBIT PROFILES

DANH SÁCH ĐƠN VỊ
TRƯNG BÀY TRỰC TUYẾN

ONLINE 2025 PARTICIPANT LIST

GEOGRAPHICAL
BREAKDOWN

30%
Local International

70%
TOTAL COMPANIES: 180+

(*) From: Australia, Belgium, Brazil, Cambodia, Canada, Chile, China, 
Czech Republic, France, Germany, Hong Kong, India, Indonesia, Iraq, 
Ireland, Italy, Japan, Malaysia, Mexico, Mongolia, Netherlands, North 
Korea, Norway, Philippines, Poland, Russia, Singapore, Sint Maarten 
(Dutch Part), South Korea, Spain, Sweden, Taiwan, Thailand, Uk, 
Ukraine, United States, Vietnam



Việc tham gia sự kiện Food & Hospitality Hanoi có dấu 
ấn rất quan trọng trong hoạt động kinh doanh của các 
doanh nghiệp trong mảng F&B của chúng ta, hỗ trợ cho 
việc quảng bá thương hiệu cũng như thúc đẩy doanh số 
của sản phẩm và dịch vụ mà các công ty như United 
Vision có.
----------
Participating in the Food & Hospitality Hanoi event holds 
significant importance for businesses in the F&B sector, 
supporting brand promotion and driving sales for 
companies like United Vision.

Trade Marketing Manager
United Vision

Ms. Thuy Vu

Chúng tôi rất hài lòng với những kết nối đã thiết lập 
tại triển lãm. Đây là một sự kiện rất chuyên nghiệp, 
giúp chúng tôi có nhiều cuộc gặp gỡ hiệu quả. Chúng 
tôi tin rằng triển lãm đã hỗ trợ quảng bá thành công 
thịt heo Châu Âu, cũng như thịt heo Tây Ban Nha và 
Bồ Đào Nha, tại thị trường Việt Nam, và chúng tôi rất 
hài lòng với kết quả đạt được.
-----
We are very happy with the contacts we made. It’s a 
very professional exhibition, allowing us to have 
many fruitful meetings. We believe it has helped us 
successfully promote European pork, as well as 
Spanish and Portuguese pork, in Vietnam, and we are 
pleased with our results.

International Promotion Director 
Interporc - Euporean Pork

Cristina Marí

Năm nay, tôi đánh giá cao sự chuyên nghiệp 
trong công tác tổ chức triển lãm, thu hút được 
nhiều đối tác quốc tế. Chỉ trong hai ngày qua, tôi 
đã gặp gỡ, kết nối và chốt được nhiều đơn hàng 
với các nhà cung cấp. Ngoài ra, nhờ uy tín của 
triển lãm, chúng tôi có cơ hội tiếp cận đa dạng 
khách hàng và kênh phân phối.
-----
This year, I highly appreciate the professionalism 
in organizing the exhibition, which has attracted 
many international partners. In just two days, I 
have met, connected, and finalized numerous 
orders with suppliers. Additionally, thanks to the 
exhibition’s strong reputation, we have been 
able to reach a diverse range of customers and 
distribution channels.

Chief Executive Officer 
Thiên Vương Food Joint Stock Company

Mr. Bùi Sơn Hoài

Feedback
EXHIBITOR’S

87 %

of exhibitors satisfied with the 
show

/ đơn vị trưng bày hài lòng với 
triển lãm

85 %

of exhibitors will return in 2027

/ đơn vị trưng bày sẽ quay trở lại 
vào năm 2027

78 %

of exhibitors will recommend 
Food & Hospitality Hanoi to 
friends or colleagues

/ đơn vị trưng bày sẵn sàng giới 
thiệu Food & Hospitality Hanoi 
cho bạn bè hoặc đồng nghiệp



VISITOR ANALYSIS

VISITOR BY
GEOGRAPHY

TRADE VISITORS: 7,626

(*) From: Australia, Belgium, Brazil, Cambodia, Canada, Chile, China, Czech 
Republic, France, Germany, Hong Kong, India, Indonesia, Iraq, Ireland, Italy, 
Japan, Malaysia, Mexico, Mongolia, Netherlands, North Korea, Norway, 
Philippines, Poland, Russia, Singapore, Sint Maarten (Dutch Part), South Korea, 
Spain, Sweden, Taiwan, Thailand, Uk, Ukraine, United States, Vietnam

International* 4%96%Vietnam
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Corporate Management (Owner / Proprietor 
/ President / CEO / MD / GM)
Sales / Marketing / Brand Management / 
Public Relations
Business Development
Barista
Purchasing / Procurement
F&B / Catering Management
Chef (e.g. Central Kitchen Chef, Chef de 
Partie, Commis)
Finance / Administration / Human Resource
Academia
Commercial Facility Planning
and Management
Operations / Maintenance / Production 
Management
Research & Development

Coffee Roaster
Executive Pastry Chef / Patissier / Baker
Project Management
Executive Chef / Chef de Cuisine / Sous Chef
Kitchen Operation / Management
Product / Inventory Management
Consultant / Advisor
Supply Chain Management
General Service Staff / Steward
Logistics
Bartender Mixologist
Media / News Publishing
Accelerator / Investor / Wine Broker
Architect / Interior Designer /
Visual / Merchandiser
Engineering Service / Management
IS / IT

Health & Safety
Kitchen Assistant
Dietician / Food Technologist / 
Nutritionist
Front Office
Government Official / Representative
Tea Sommelier / Specialist
Quality Control & Assurance /
Food Safety
Housekeeping
Beer Brewer
Technical Management
Sommelier
Security Management
Others

16.84

12.39

9.29
4.59
4.29
3.98
3.06

2.70
2.49
2.33

2.24

2.10

1.82
1.66
1.66
1.57
1.38
1.36
1.34
1.31
1.27
1.13
1.11
1.11
0.99
0.97

0.95
0.85

0.85
0.80
0.78

0.64
0.57
0.46
0.37

0.35
0.28
0.27
0.19
0.19
7.44

% Job Function % Job Function % Job Function
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Café / Coffee Shop
Importer / Exporter
Agriculture / Fishery
Bar / Entertainment / Nightspot / Pub 
Operator
Distributor
Restaurant / Bistro
Hotel / Resort / Serviced Apartment
Food & Beverage
Coffee Roaster
Bakery, Pastry & Gelato
Fast Food / Quick Service Operator
Airline / Cruise Liner / Rail
Wholesaler
Catering
Butcher
Hospitality Management Service / 
Consultancy
Cooking Studio / F&B Workshop
Advertising / Marketing / Printing / Public 
Relations
F&B Management Service / Consultancy
Hospitality / Foodservice Equipment & 
Supplies
Research & Development / Food Science
Attractions / Theme Park
Banking / Finance / Insurance
Consultancy
Airport / Terminal

Convention Centre / Venue Operator
Logistics – F&B / Wines
Hospitality Procurement Services
Alcoholic Drinks / Wine / Spirits
Content Provider / Developers
(Mobile / Apps Games)
Construction / Contracting / Engineering / 
Procurement Services (EPC)
Convenience Store / Grocery Store
Coffee Trader
Packaging / Labelling
Architecture Firm
E-Retailer
Food & Beverage / Hospitality
IT Solutions / Security Provider
Beauty / Personal Care
Health / Organic Food
Trade Development
Academic / Training Institute (Culinary / 
Hospitality / Tourism / Food Science)
Hypermarket / Supermarket
Cleaning / Laundry / Pest Control Services
Clubhouse / Country Club / Sport & 
Recreation Club
Specialty Food
Ship Chandler / Management / Operator / 
Owner
Estate / Property Management / Developer
Wine & Spirits

Wine & Spirits Related Accessories & 
Equipment
Spa & Wellness / Fitness Centre
VAR / VAD / Systems Integrator
Department Store / Duty Free Shop
Media / Publications
Start-Ups
Telecommunications
Vineyard / Wine Producer
Interior Design / Furnishing
Defence / Military / Security
Lifestyle / Electronic & Lighting / 
Home Appliances & Accessories
Property Development & 
Management / Real Estate
Cinema Operator
Commercial Facility / Shopping Mall 
Planning and Management
Event Organiser
Healthcare Institute / Hospital / 
Pharmaceutical
Wine Broker / Investment
Religious Organisations
Venture Capitalist
Other Retailers
Other Trade Associations
Other Government Organisations

15.82
8.48
7.44
5.63

5.48
5.12
3.59
3.39
2.74
2.53
2.48
2.27
2.27
2.07
1.84
1.68

1.63
1.50

1.50
1.50

1.32
1.19
1.03
0.90
0.83

0.78
0.75
0.72
0.67
0.6

0.59

0.59
0.57
0.57
0.49
0.41
0.41
0.41
0.39
0.39
0.39
0.36

0.36
0.34
0.34

0.34
0.31

0.26
0.26

0.26

0.23
0.23
0.18
0.18
0.18
0.18
0.18
0.16
0.13
0.13

0.13

0.10
0.10

0.10
0.08

0.05
0.03
0.03
0.88
0.49
0.39

% Business Activities % Business Activities % Business Activities



30S Coffea Roastery • 3C Roastery • Alcarte Halong Bay Hotel • Almaz - Vinpearl • Ayurveda Balance Kitchen • Bitexco Hotel 
Management Company • Bixo - Tea & Coffee • Blubloa Coffee • Blue Butterfly Restaurant • Boncafe Vietnam • Cafe Giảng, Cafe 
Nắng • Central Retail Vietnam • Chapter 28 Cocktail And Bistro Bar • Chefbuddy Foodservices Inc. • Classic Fine Foods • Codeblack 
Coffee • Coffee And Boutique Shop • Cleopatra Foods • Corgo Food Distribution Inc. • Crumbs Coffee And Cake • Croissant De 
Foodyway • CT Foods International Joint Stock Company • Cong Ty TNHH MH Foods, Dacia Tea & Bakery • Dakbukso Coffee 
Roasters • Leng's Kitchen • Deestore• Delight Coffee House • Delta Foods • Detech Coffee • Drips Coffee • Espressomaker • EZ 
Coffee • Falak Frozen Food Exports • Feeling Coffee • Food Source • Food Source International (Vietnam) Jsc • Foodscom • Fortuna 
Hotel Hanoi • Gad8 Coffee & Studio • Gaso Roastery • Global Ocean Foods Co., Ltd • Golden Lotus Luxury Hotel • Goldsun Food • 
Gosa Food • Gourmet Partner • Gps Food Group (UK) Ltd • Grand Hotel Du Lac • Grind Coffee Roasters • Gustohotelwares • H2H 
Coffee • Haya Hotel • High Quality Foods Ltd • Homefood • House Food Việt Nam • Intaq Foods Inc. • Intenational Food Paradise 
Limited Company • Intercontinental Landmark 72 • Ivory Villas & Resort • Jenka Coffee Shop • Joy Cafe • JW Marriott Hanoi • Kagi 
Coffee Lab • Kams Trading • Kat Food & Beverage • Kim Foods Pty Ltd • Kim Son Food • Lá Cafe - Vườn Của Ni • La Mandarina 
Hotel & Travel • Lakeside Hotel • Lalaland Coffee • Let’s Cafe • Lian Di Tea • Linh Mart • Lio Coffee • M(8)Te Coffee • Machifoods 
• Maltra Foods • Margin Percent Shop • Marinel Seafood • Marriott • May Cafe • Meat Team Poland • Mechforte Coldtec And 
Catering Equipment (HK) Ltd • Mie Kitchen • Milam Food • Mine Coffee • Moco Cafe • Momizi Hotels • Monarch Foods 
International Ltd • Movenpick Hotel Hanoi Centre • Movenpick Resort Waverly Phú Quốc • Mười Việt Food • Naanfood • Nadisa 
Fresh Food • Nguyễn Anh Foods & Drinks • Nhà Cafe (By Tomtom) • Nhiệt Đới Villa Cafe • NTN Foodmart • Onefoods • Ong Vang 
Food • Passion Gourmet Foods Asia • Pesotea • Phugiafood • PNL Linh Foods • Polar Hotel Supplies • Polo Coffee • Purple Lotus 
Hotel Hải Dương • Quân Ánh Minimart • Ra.Coffee • Raccoon Coffee • Rewind Cafe • Risu Cocktail Bar • Riverside Hanam Hotel • 
Royal Foods • Sanhotel • Savvy Artisanal Restaurant • Simmy Seafood • Sino Hero Foods • Sofee Cafe • Solar Sky Bar • Solaria Hotel 
• Sông Lam Food • Steak House • Steakhouse De Paris • Story Coffee • Sun Group • T&P Freshfoods Co., Ltd • Tadi Coffee • Tan 
Seng Kee Foods Pte Ltd • Thanh Mộc Coffee • Thang Long Opera Hotel • The Barista House • The Kettle Gourmet • The Lapis Hotel 
• The Sipping Bar • The Veg Restaurant • Tm Food • TNI King Coffee • Toennies Food China Limited • Tplus Coffee• Tristar Catering 
Ba Sao • Tr.Pham 3T - Coffee • Truongfood • Visona Food • VPfood.

VISITOR BY PRODUCT/SERVICE OF INTEREST

Beverage
Coffee / Tea Beverage
Baked Goods / Desserts
Baking Ingredients / Raw Materials
Coffee Beans / Grounds
Chilled / Frozen Food
Ingredients / Products
Canned / Processed Food
Equipment & Supplies
Equipment & Accessories
Catering / Foodservice Equipment & 
Supplies
Condiments / Seasonings / Oil
Convenience Food
Fine / Specialty Food
Meat & Poultry
Fruits & Vegetables
Dairy & Eggs
Hospitality / Hygiene & Cleaning 
Equipment & Supplies

Health / Natural / Organic Food
Ingredients
Seafood
Confectionery / Snacks / Candy
Refrigeration / Cold Storage / Logistics
Preserved Food
Plant-Based Food
Hospitality Fittings & Supplies
Grains & Pulses
Packaging Technology
Halal
Vegan / Vegetarian
Automation Technology
Disposables
Operations, Safety and Quality Management
Accessories
Automation / Robotics / Technology
Cleaning Solutions
Smallwares & Accessories
Transport, Storage, Logistics

Agriculture Technology
Materials
Processing Technology
Refrigeration and Air-Conditioning 
Technology
Media
Trade Organisation / Association
Management & Systems
Tabletop
Trade Publication
Government Agencies
Food Quality Measurement & Control
Retail
Franchises
Telecommunications / Entertainment 
Systems and Services
Private Label Manufacturing
Others, please specify
(Seafood , Halal , Frozen Food , …)

6.23
6.14
5.58
5.02
4.81
4.58
3.87
3.82
3.37
2.89
2.85

2.82
2.33
2.15
2.10
2.06
1.96
1.96

1.91
1.78
1.76
1.66
1.60
1.53
1.45
1.41
1.41
1.39
1.33
1.33
1.22
1.16
1.15
1.08
1.05
1.04
1.02
0.90

0.88
0.88
0.77
0.76

0.67
0.66
0.54
0.47
0.46
0.42
0.38
0.32
0.28
0.17

0.12
0.51

% Product Interest % Product Interest % Product Interest

VISITOR ANALYSIS

WHO WALKED THE FLOOR



VISITOR SATISFACTION 

Theo tôi, với những người làm trong ngành thì việc tham gia triển lãm 
Food & Hospitality là vô cùng quan trọng. Chúng ta có thể cập nhật 
những xu thế về mặt công nghệ trong ngành ẩm thực, có thể câp nhật 
những nguyên liệu, những nhà cung cấp mới, những sản phẩm mới 
được giới thiệu từ những đối tác thương mại tại Việt Nam.
-----
In my opinion, attending the Food & Hospitality exhibition is essential 
for anyone in the industry.
It allows us to stay updated on trends in culinary technology, discover 
new ingredients, suppliers, and products introduced by trade partners in 
Vietnam.

CEO - Cong ty TNHH Tinh Hoa Am Thuc

Ms. Le Ngoc Quynh

Tôi đánh giá cao triển lãm lần này vì mang lại cơ hội tiếp cận 
toàn diện với các sản phẩm và giải pháp ngay tại Việt Nam, thay 
vì phải ra nước ngoài để tìm kiếm. Những sự kiện như Food & 
Hospitality Hanoi giúp chúng tôi dễ dàng kết nối với các nhà 
cung cấp uy tín, từ đó tối ưu hóa hoạt động kinh doanh và nâng 
cao hiệu quả hơn so với trước đây.
---
I do think this trade show is very helpful because we don't have 
to go overseas to look for what we need, because we can find 
everything now in Vietnam, especially at this kind of exhibition. 
We can just connect with all suppliers, and we can do a lot of 
things much better than before.

General Manager
The Hanoi Club Hotel & Residences

Mr. Yeyint Thein

Triển lãm năm nay quy mô khá chuyên nghiệp. Có nhiều doanh 
nghiệp lớn đến từ nhiều Quốc Gia mà mình yêu thích, đặc biệt 
là Mỹ, Úc. Triển lãm mang lại cho mình nhiều thông tin hữu ích 
và có lợi cho ngành mà mình đang theo đuổi.
----
This year’s exhibition is organised professionally. I can see many 
big brands from countries I really admire, especially the US and 
Australia. This exhibition has given me a lot of valuable insights 
and useful information for my business.

Restaurant Manager
INTERNATIONAL FOOD PARADISE

Ms. Le Huyen Trang

Review
Visitor’s

95 %

of visitors were satisfied with their 
experience at the show

/ khách tham quan hài lòng với trải 
nghiệm tại triển lãm

97 %

of visitors will be back in 2027

/ khách tham quan sẽ quay trở 
lại vào năm 2027

96 %

visitors will recommend the 
show to their friends/colleagues

/ khách tham quan sẵn sàng giới 
thiệu triển lãm cho bạn bè hoặc 
đồng nghiệp

91 %

of visitors can find their 
products/ services interest at 
the show

/ khách tham quan tìm thấy sản 
phẩm/ dịch vụ mà họ quan tâm 
tại triển lãm



Xuyên suốt ba ngày diễn ra triển lãm, Food & 
Hospitality Hanoi đã phối hợp cùng các tổ chức và hiệp 
hội uy tín trong nước và quốc tế tổ chức chuỗi hội thảo 
chuyên ngành bổ ích, mang đến nhiều kiến thức thực 
tiễn cho cộng đồng doanh nghiệp. Song song với các 
chương trình hội thảo là các cuộc thi sôi động và hấp 
dẫn như Cuộc thi Đầu bếp Tài năng Hà Nội, Cuộc thi 
Vietnam Barista Competition và Vietnam Aromaster 
Championship – tạo nên sân chơi chuyên nghiệp để 
tôn vinh tay nghề, sự sáng tạo và tinh hoa trong lĩnh 
vực ẩm thực và pha chế.

Throughout the three-day exhibition, Food & Hospitality 
Hanoi collaborated with prestigious Vietnamese and 
international organizations and associations to host a 
series of insightful industry seminars. In addition to the 
knowledge-sharing programs, the event also featured a 
variety of exciting competitions, including the Hanoi Salon 
Culinaire, Vietnam Barista Competition, and Vietnam 
Aromaster Championship, offering a dynamic platform to 
honor skills, creativity, and excellence in the culinary and 
beverage industry.

INSIGHTFUL SERIES OF
INDUSTRY SEMINARS
& INTERNATIONAL CONFERENCES

Food & Hospitality Hanoi 2025 đã nhận được sự đưa 
tin rộng rãi từ hơn 44 cơ quan truyền thông hàng đầu 
trên toàn quốc. Sự kiện chính thức khai mạc trong 
không khí trang trọng, với sự tham dự của các vị khách 
mời danh dự, bao gồm đại diện cấp cao từ các cơ quan 
quản lý nhà nước, hiệp hội ngành nghề và các đoàn 
gian hàng quốc tế.

Food & Hospitality Hanoi 2025 received widespread media 
coverage, with more than 44 leading news outlets nationwide 
reporting on the event. The exhibition officially opened in the 
presence of distinguished guests, including senior 
representatives from government bodies, key industry 
associations, and international pavilion delegations.

OPENING CEREMONY

HỘI THẢO | SEMINAR

TỐI ƯU CHI PHÍ VẬN HÀNH TRONG KHÁCH SẠN
Optimizing operational costs in the hotel industry

Co-organizer | Phối hợp cùng:

Hiệp hội Khách sạn Việt Nam (VHA)

Vietnam Hotel Association (VHA)

SHOW DAY 1



EVENT HIGHLIGHTS
SUSTAINABLE STAND DESIGN AWARD
Nhằm khuyến khích tinh thần phát triển bền vững trong ngành triển 
lãm, giải thưởng Sustainable Stand Design Award đã được tổ chức tại 
Food & Hospitality Hanoi 2025 để vinh danh các gian hàng có thiết kế 
sáng tạo, thân thiện với môi trường. Giải thưởng tập trung vào các tiêu 
chí như sử dụng vật liệu tái chế hoặc có thể tái sử dụng khi thiết kế thi 
công gian hàng, tiết kiệm năng lượng, hạn chế chất thải và truyền tải 
thông điệp xanh đến cộng đồng.

Không chỉ là một phần của chương trình triển lãm, giải thưởng còn là lời 
kêu gọi hành động, khuyến khích các doanh nghiệp tích cực tham gia 
vào hành trình giảm thiểu tác động môi trường trong mọi hoạt động 
trưng bày và tiếp thị. Đây là bước đi thiết thực để cùng nhau xây dựng 
một nền triển lãm hiện đại, có trách nhiệm và bền vững hơn trong 
tương lai.

As part of Food & Hospitality Hanoi 2025’s commitment to promoting 
sustainability within the exhibition industry, the Sustainable Stand 
Design Award was introduced to recognize booths that showcased 
creative, environmentally friendly designs. The award highlights key 
criteria such as the use of recycled or reusable booth construction 
materials, energy efficiency, waste reduction, and clear messaging 
around sustainability.

More than just an award, this initiative serves as a call to action, 
encouraging businesses to actively contribute to reducing 
environmental impact through responsible display and marketing 
practices. It marks a meaningful step toward building a more conscious, 
innovative, and sustainable exhibition landscape for the future.

SHOW DAY 3

THỰC TRẠNG KINH DOANH KHÁCH SẠN 2024 & XU 
HƯỚNG 2025. ỨNG DỤNG AI – CHÌA KHÓA THÀNH 
CÔNG TRONG VẬN HÀNH KHÁCH SẠN NĂM 2025

HỘI THẢO | SEMINAR

Câu lạc bộ Quản lý Buồng Việt Nam (VEHA) và Hiệp hội 

Khách sạn và Nhà hàng ASEAN

Vietnam Executive Housekeeper Association (VEHA) and 
ASEAN Hotel and Restaurant Association

Hospitality trends in 2024 – 2025 & AI application is 
the key to success

Co-organizer | Phối hợp cùng:

GIẢI PHÁP PHÁT TRIỂN MÔ HÌNH CHUỖI VÀ CÁC MÔ 
HÌNH F&B MỚI KẾT HỢP GIỮA VĂN HÓA TRUYỀN 
THỐNG VÀ CÔNG NGHỆ, ĐỔI MỚI SÁNG TẠO

HỘI THẢO | SEMINAR

Hiệp Hội Văn Hóa Ẩm Thực Tp. Đà Nẵng (DCCA)

SHOW DAY 2

Strategies for developing chain models and new F&B 
concepts integrating traditional culture, technology 
and innovation

Co-organizer | Phối hợp cùng:

Vietnam Culinary Culture Association in Da Nang (DCCA)
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Cuộc thi Đầu bếp Tài năng Hà Nội là một trong những hoạt động nổi bật 
trong khuôn khổ triển lãm Food & Hospitality Hanoi 2025 đã trở lại đầy 
ấn tượng, thu hút sự quan tâm của cộng đồng ẩm thực miền Bắc cũng 
như toàn quốc. Cuộc thi đã trở thành điểm đến lý tưởng để các đầu bếp 
chuyên nghiệp và sinh viên ngành ẩm thực thể hiện kỹ năng, sáng tạo và 
bản lĩnh trong môi trường thi đấu chuyên nghiệp.

Năm nay, cuộc thi quy tụ 104 thí sinh, bao gồm đầu bếp và sinh viên đến 
từ 22 tỉnh, thành phố trên cả nước và cả Úc, với tổng cộng 207 phần thi 
diễn ra trong ba ngày triển lãm. Kết quả chung cuộc gồm:

Sự góp mặt của đội ngũ giám khảo chuyên môn cao cùng quy mô tổ chức 
bài bản đã góp phần tạo nên một sân chơi đẳng cấp, góp phần thúc đẩy 
sự phát triển của thế hệ đầu bếp tương lai và nâng cao tiêu chuẩn nghề 
nghiệp trong ngành ẩm thực Việt Nam.

• 32 Huy chương Vàng

• 33 Huy chương Bạc

• Nhiều giải thưởng đặc biệt được trao cho các phần thi xuất sắc.

• 55 Huy chương Đồng

• 52 Giải Khuyến khích

As one of the most anticipated activities within Food & Hospitality Hanoi 
2025, the Hanoi Salon Culinaire made a remarkable return, drawing 
strong attention from the culinary community in Northern Vietnam and 
beyond. The competition provided a professional platform for chefs and 
culinary students to showcase their skills, creativity, and passion in a 
highly competitive environment.

This year, the competition brought together 104 contestants, including 
professional chefs and culinary students from 22 provinces across 
Vietnam and Australia, competing in a total of 207 entries over the 
three-day exhibition. The final results included:

With a panel of esteemed judges and a professionally organized structure, 
the competition served as a prestigious stage that not only nurtured the 
next generation of culinary talent but also contributed to raising industry 
standards in Vietnam’s culinary scene.

• 32 Gold Medals

• 33 Silver Medals

• Along with several Special Awards for outstanding performances.

• 55 Bronze Medals

• 52 Consolation Prizes

CHECK OUT THE WINNERS

GIẢI THƯỞNG PIZZA REAL CALIFORNIA MILK
REAL CALIFORNIA MILK PIZZA AWARD

The Best Vietnamese Cuisine with U.S. Beef Award
Phùng Minh Hiếu – La VeLa Saigon Hotel

The Best U.S. Chicken Dish Award
Nguyễn Văn Phong – Regent Resort

The Best U.S. Potato Dish Award
Trần Nhật Nam – Hy Food

The Best Nhat Huong Cake Decorator Award
Nguyễn Thị Hồng Thắm – Nhat Huong Baking Training Center

The Best Nhat Huong Tartelelles Creation Award
Sok Mei Chieng – Australian Culinary Federation – Western Australia

Food Safety & Hygiene Award
Sok Mei Chieng – Australian Culinary Federation – Western Australia

Alexis Jane Mifsud – Australian Culinary Federation – Western Australia

Nguyễn Thị Hà Trang – Nhat Huong Baking Training Center

CUỘC THI ĐẦU BẾP TÀI NĂNG HÀ NỘI LẦN 3

1.   First Prize - Chu Văn Tân -
Premier Residences Phu Quoc Emerald Bay 
Managed by Accor - Đại diện Việt Nam tham 
dự Cuộc thi Pizza Thế Giới tại Las Vegas, 2026

2.   Second Prize - Nguyễn Thuỳ Linh -
Khách sạn Pan Pacific Hà Nội - Đại diện Việt 
Nam tham dự Cuộc thi Pizza Thế Giới tại Las 
Vegas, 2026

3.   Third Prize - Nguyễn Văn Khải - 
Onion's Pizza

1

2
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Trong khuôn khổ triển lãm Food & Hospitality Hanoi 2025, Vietnam 

sôi động từ ngày 18–20/03/2025 tại Trung tâm Triển lãm Quốc tế ICE.

Sự kiện thu hút sự tham dự của 23 thí sinh tham gia tranh tài Vietnam 

54 chuyên gia cảm quan dự thi Vietnam 

Aromaster Championship trong và ngoài nước. Các phần thi được đánh 

giá công tâm bởi đội ngũ giám khảo chuyên môn cao, tạo nên một sân 

chơi đẳng cấp và chuyên nghiệp, nơi các tài năng trẻ có cơ hội thể hiện 

bản lĩnh, kỹ năng và sự sáng tạo.

cùng Barista School tổ chức World Aromaster Championship (WAC) – 

13 chuyên gia cảm quan cà phê 
trên thế giới. Nhiều phần trình diễn xuất sắc tại sân chơi này đã góp 

phần khẳng định vị thế ngày càng cao của ngành cà phê cảm quan trên 

bản đồ thế giới, không chỉ là niềm tự hào cá nhân mà còn là minh chứng 

rõ nét cho sự phát triển mạnh mẽ của chuyên môn cảm quan trong 

ngành cà phê toàn cầu.

Within the framework of Food & Hospitality Hanoi 2025, the Vietnam 

with vibrant energy and enthusiasm.

 in the 

54 sensory experts taking part in the 

Markets and Barista School to organize the World Aromaster 
Championship (WAC)
brought together 13 top sensory coffee experts from around the world. 

The impressive performances at this global stage not only represented 

individual pride but also served as strong proof of the rising influence 

VIETNAM BARISTA COMPETITION 

WORLD AROMASTER CHAMPIONSHIP

VIETNAM AROMASTER CHAMPIONSHIP  

CHECK OUT THE WINNERS

Champion : Mai Minh Ngọc
- The Running Bean Nhà Thờ

First Runner-up : Hồ Huy Khanh 
- Kafela Coffee

Second Runner-up : Phan Anh 
- Freelance Barista

Champion : Siwasit Maikham
- Thailand

First Runner-up : Ricca Sharymaine Concio
- Philippines

Second Runner-up : Nguyễn Thị Huệ Linh
- Việt Nam

Champion : Trần Đức Thắng
- Capella Hotel Hà Nội

First Runner-up : Trần Minh Trí 
- 64-Daklao Café & Roastery Vĩnh Long

Second Runner-up : Bùi Trần Tiến
- RAAW Coffee Roastery



CHECK OUT THE WINNERS

Trong khuôn khổ triển lãm Food & Hospitality Hanoi 2025, lễ trao giải được 

tổ chức trang trọng vào ngày 19/03/2025 tại Cung Văn hóa Lao động Hữu 

nghị Việt Xô, thu hút sự quan tâm và tham dự của đông đảo đại biểu, chuyên 

gia và giới truyền thông trong ngành.

Giải thưởng năm nay ghi nhận sự tham gia tích cực với:

• 107 đầu bếp đăng ký, trong đó 35 cá nhân được vinh danh;

• 17 nhà hàng tham gia, 7 nhà hàng đạt giải;

• 28 sản phẩm thực phẩm và đồ uống đăng ký, 16 sản phẩm được 

trao chứng nhận.

As part of Food & Hospitality Hanoi 2025, the Asia’s Excellent Taste 

Awards ceremony was held in a prestigious setting on March 19, 2025, at 

the Vietnam-Soviet Friendship Labour Cultural Palace. The event attracted 

strong attention and attendance from industry delegates, culinary experts, 

and media representatives.

This year’s awards received enthusiastic participation, with:

• 107 chefs registered, and 35 individuals honored

• 17 restaurants participated, with 7 awarded
• 28 food & beverage products submitted, and 16 recognized with 

certification.

ASIA’S EXELLENT TASTE AWARDS

Nguyễn Thị Ánh 
Nguyễn Thị Hiền 
Trần Ngọc Nghĩa 
Voelker Sébastien 
Lâm Ngọc Trân 

NHÀ HÀNG FINE DINING DANH GIÁ NHÀ HÀNG CASUAL DINING ĐẶC SẮC 

SIÊU ĐẦU BẾP TÀI HOA

ĐỆ NHẤT NGHỆ NHÂN

ĐẦU BẾP TRẺ TÀI NĂNG

Nguyễn Vinh Dự 
Đoàn Thanh Điền 
Nguyễn Nghiêm Duy Hiển 
Nguyễn Thiện Hoà 
Trần Văn Khánh 
Nguyễn Tuấn Kiệt 

Nguyễn Huỳnh Thành Long 
Liu Chun Nan 
Nguyễn Minh Nhanh 
Tạ Thị Kim Oanh
Ryan Pham 

Võ Văn Phú 
Phan Duy Quý 
Sothea Seng 
Trịnh Văn Tân 
Nguyễn Văn Thành 

Lê Trọng Thuật 
Nguyễn Phạm Văn Nhất Trí 
Nguyễn Quốc Trường 
Liao Wei Tzu 
Syu Cyuan Wei 

Reach David 
Nguyễn Thanh Duy 

Nguyễn Đình Đạt 
Nguyễn Hoài 

Nguyễn Thị Hoa 
Nguyễn Trung Nam 

Võ Thiện Phước 
Nguyễn Văn Phước 
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Nhà Hàng Ngon Garden 
Nhà Hàng Rare Steakhouse

Nhà Hàng Lion City 
Nhà Hàng Quán Ăn Ngon 
Nhà Hàng The Gate 
Nhà Hàng Ngon Trường Thịnh Phú Quốc 
Tiệm Cơm Việt Nam

TÊN SẢN PHẨM CÔNG TY HẠNG MỤC

Rượu Sâm Ngọc Linh 

Trà Hoa Sâm Bố Chính 

Vịt Quay Bắc Kinh nửa giòn thơm 

Đường Mía Lỏng Biên Hòa

Công Ty Cổ Phần Rượu Whisky Can Lộc 

Công Ty TNHH SBC Hoàng Gia 

Công Ty TNHH Bangkok Ranch Public 

Công Ty Cổ Phần Thành Thành Công – Biên Hoà (TTC AgriS)

Đổi mới đồ uống 

Đổi mới đồ uống 

Đổi mới sản phẩm quốc tế 

Đổi mới dựa trên nguồn thực vật

SẢN PHẨM 1 SAO

Bánh Bao Ngọt Dairy Cow 

Bánh Tráng Trộn Vị Chanh Sả 

Trà Lá Sen Tâm An 

Ức Vịt Rút Xương Hun Khói 

Bánh Thuyền Hạt Dinh Dưỡng 

Mực Sữa Rim 

Chen Hung Tai Foods CO.,LTD 

Công Ty Cổ Phần Thực Phẩm Vina Snack 

Công Ty Cổ Phần Chế Biến Nông Sản Long Biên 

Công Ty TNHH Bangkok Ranch Public 

Công Ty TNHH Trung Minh Thành 

Công Ty Cổ phần Quốc Tế Hoa Doanh

Chen Hung Tai Foods CO.,LTD 

Đổi mới sản phẩm quốc tế 

Đổi mới đồ ăn nhẹ

Đổi mới hương vị trà & cafe

Đổi mới ngành thịt

Đổi mới ngành lương thực

Đổi mới tinh hoa đặc sản Việt

Đổi mới sản phẩm quốc tế Bánh Củ Cải Hấp, Nấm Hương
và Rau Hương Xuân

SẢN PHẨM 2 SAO

Nước mắm cá cơm thượng hạng 

Đùi Vịt Confit 

Há cảo nhân nấm hương và cải cúc 

Nước cốt dừa xim Mom Cooks 

Thanh Rong Biển Kẹp Hạt

Công Ty TNHH Vạn Xuân FMCG Investment 

Công Ty TNHH Bangkok Ranch Public 

Chen Hung Tai Foods CO.,LTD 

Công Ty Cổ Phần Thành Thành Công – Biên Hoà (TTC AgriS) 

Công Ty TNHH Trung Minh Thành 

Đổi mới tinh hoa đặc sản Việt 

Đổi mới sản phẩm quốc tế 

Đổi mới sản phẩm quốc tế 

Đổi mới dựa trên nguồn thực vật 

Đổi mới đồ ăn nhẹ

SẢN PHẨM 3 SAO

Phạm Anh Tuấn�






